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L Mini éclaire de salmé noruec a la maionesa d’anet o
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S Mini éclaire de salmon noruega a la mayonesa de eneldo . .
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i Vol au vent de foie i melmelada de figues ORI

.. ; Vol au vent de foie y mermelada de higos L R
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. oo . Mini cassoleta de mousse de formatge del Montseny amb caviar de codonyat e
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LA Mini tartaleta de mousse de queso del Montseny con caviar de membrillo
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. et . Envoltini de pernil ibéric .
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‘ ) Envoltini de jamon ibérico . o
e Cava Rosat “Brut Olivé Batllori “—= D.O. Cava &
;" e . : 3
. . e
i Vichyssoise t¢bia de llamantol, amb petxina variada sobre tartar de porro confitat o
; o Vichyssoise tibia de bogavante, con vieira sobre tartar de puerro confitado R
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: o Vi blanc — Vino blanco “La Barraca” — D.O. Penedés .
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. Sarsuela de peix i marisc . .
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G« ) Zarzuela de pescado y marisco e
p_ C . Vi blanc — Vino blanco “La Barraca” — D.O. Penedes =
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' "e Roastbeef de llom alt de vedella amb puré de patata i mantega de romani, a la salsa Cumberland .
. Roastbeef de lomo alto de ternera con pure de patata y mantequilla de romero, a la salsa Cumberland . D%
L ¢ op . Vi negre — Vino tinto “El Tlusionista Crianza” — D.O. Ribera del Duero T
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s N P ) Cava Brut Nature Reserva “Paulino” — D.O. Cava L.
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. Cafe o infusio — Café o infusion e
D% o ‘ Qo Raim de la Sort — Uvas de la Suerte e
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. Bossa cotilld — Bolsa corillon . T

° Discoteca amb 1 consumicid inclosa — Discoreca con 1 consumicion incluida 0’0
AR Candy bar durant la discoteca — Candy bar durante la discoteca o 9op
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c . Xocolata amb xurros — Chocolate con churros ° .
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Preu per persona: 148,00 € IVA Inclos. 5

. q q q *

. . Precio por persona: 148,00€ IVA incluido. N

- -
S v
N Pagament del total de la reserva abans del 18 de desembre 2024 ST
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o Pago del total de la reserva antes del 18 de diciembre 2024 ~
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nee . ‘ Aparcament amb 30% de descompte - Aparcamiento con 30% de descuento. . °
'.‘ 0 {‘. . - . ) . .
v * ‘. . . T

: L.

-‘: : o . T ‘ e ’

= . . e o . i

: - ., i N .
. .a: L oo PR T
, Ce. . .

.y °, . . . ¢
.o A o RESTAURANT L e e
IR S . .

Ty eyl e NED e A\ ATENEA BARCELONA APARTHOTEL
o * - oS . . EEE

. ek LJ - . .
.:" ‘e o fet o . Informacié i Reserves:

. « % - . L . .

-:,.“4' t e ., ) L . Dpt. Convencions i Banquets: 637.894.449
. 0 g . -, o .
2 ': o Yo .Y ° reservas@zceroyrestaurant.com

E R ST S * . R . ‘ e

.. :U: TR . . ._ N S 2 E



