
Menú

Pétit-Massini de foie i iuzu
Pétit-Massini de foie y yuzu

Versió del còctel de llagostins en copa Martini
Versión del cóctel de langostinos en copa Martini

Cava Rosat - Cava Rosado “Brut Olivé Batllori “– D.O. Cava

Consomé d’ibèric amb niu de pernil i ou de guatlla
Consomé de ibérico con nido de jamón y huevo de codorniz

Vi blanc – Vino blanco  “Les Pomeres” – D.O. Penedès

Llom de rap i navalla galega, sobre sofregit de sípia i velouté de safrà
Lomo de rape y navaja gallega, sobre sofrito de sepia y velouté de azafrán

Vi blanc – Vino blanco   “Les Pomeres” – D.O. Penedès

Premsat de costella de vaca i reducció de Malvasia, amb gratinat de moniato i ceba trufada
Prensado de costilla de vaca y reducción de Malvasía, con gratén de boniato y cebolla trufada

Vi negre – Vino tinto “Salvio Roble” – D.O. Ribera del Duero

Les postres de Cap d’Any
El postre de Fin de Año

Cava Brut Nature  “Celler Trobat Gran Reserva” – D.O. Cava

 Cafè o infusió – Café o infusión 

Raïm de la Sort – Uvas de la Suerte 

Bossa cotilló – Bolsa cotillón 

Discoteca amb 1 consumició inclosa – Discoteca con 1 consumición incluida 

Candy bar durant la discoteca – Candy bar durante la discoteca 

Xocolata amb xurros – Chocolate con churros 

21.00 Inici sopar - Inicio cena
Preguem  puntualitat  
Rogamos puntualidad

Cap d’Any - Fin de Año

 2025-2026

Preu per persona: 140,00 € IVA Inclòs. 

Precio por persona: 140,00€ IVA incluido. 
Pagament del total de la reserva abans del 15 de desembre 2025 

Pago del total de la reserva antes del 15 de diciembre 2025 

Pack per a 2 persones: habitació, pàrquing, esmorzar i sortida 14.00: 425€ IVA inclòs. 

Pack para 2 personas: habitación, parking, desayuno y salida 14.00: 425€ IVA incluido.
Taxa turística NO inclosa: 6.27€ per persona i nit.

Tasa turísitca no inclida: 6.27€ por persona y noche. 

Información y Reservas: 
Departamento de Convenciones y Banquetes:
 (+34) 637.894.449
 O vía mail: convencions.ateneaBCN@cityhotels.es


