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1Pa / 1Pan (gluten free 2,50€) -1 Beguda / 1 Bebida (1/2 agua o Copa de vino de la Casa o Copa de Cerveza (o Estrella), o Refresco 35cl)  
                                                              Cafè, Llet o Infusió / Café, Leche o Infusión (Carajillo con un sup. de 0,50€) 

MENÚ DE DILLUNS FINS DIVENDRES MIGDIA, NO FESTIUS /MENÚ DE LUNES HASTA EL VIERNES MEDIO DÍA, NO FESTIVOS 
 
 Vostè té alguna d’ aquestes intoleràncies faci’ns-ho saber. / Si usted tiene alguna de estas intolerancias, háganoslo saber. 

 
1.Gluten/Gluten - 2.Lactosa/Lactosa - 3.Ou/Huevo - 4.Crustaci/Crustáceos - 5.Peix/Pescado - 6.Mol·lusc/Moluscos –7. Marisc/Mariscos - 

8.Soia/Soja-  9.Fruits secs/Frutos Secos - 10.Cacauets/Cacahuètes - 11.Sèsam/sésamo –12.Tramús/Tramus – 
13.Api/Apio – 14.Sulfits/Sulfitos – 15. Bolets/Setas-16/Vegano/vegà-17.Vegetariano/vegetarià 

 
 

 
 

Desde 26,50€ 
19,50€ escollint plat únic 
19,50€ escogiendo plato 

único 
IVA INCLUIDO 

 
 

 

+ 
 
 
 
 

 
 
 
 
Primeros platos / Primers plats 
Ensalada de tomate feo,tomates cherrys confitados con rucula, cebolla dulce, pesto y bacalao desmigado (2-5-9) 
    Amanida de tomàquet lleig i tomàquets cherrys confitats amb rucula, ceba dolça, pesto i bacallà esmicolat (2-5-9) 
Sopa fría de tomate, remolacha, manzana y pistacho (9) 
    Sopa freda de tomàquet, remolatxa, poma i festuc (9) 
Berenjena asada y glaseada con salsa de miso y menta con queso feta y cebolleta frita japonesa (1-8-11) 
   Albergínia rostida i glacejada amb salsa de miso i menta amb formatge feta i ceba tendra fregida japonesa (1-8-11) 
Rigatoni con tomate, guanciale y albahaca (1-14) 
    Rigatoni amb ragú de vedella al vi negre i alfàbrega (1-14) 
Risotto de setas y foie (2-14-15)       
    Risotto de bolets i foie (2-14-15) 

 
Segundos platos / Segons plats 
Atún frito en tempura y panko con caldo dashi y cebolleta japonesa (1-5) 
    Tonyina fregida en tempura i panko amb brou dashi i ceba tendra japonesa (1-5) 
Suquet de pescado tradicional con gambitas y almejas (1-5-9) 
    Suquet de peix tradicional amb gambetes i cloisess (1-5-9) 
Redondo de pollo relleno a la catalana con cremoso de boniato y reducción de su jugo con oporto (2-9-14) 
  Rodó de pollastre farcit a la catalana amb cremós de moniato i reducció del suc amb porto (2-9-14) 
Solomillo de cerdo con parmentier de trufa y salsa moscatel (2-14) 
   Filet de porc amb parmentier de tòfona i salsa moscatell (2-14) 
Entrecot de ternera con bastones de boniato y pimientos del padrón*suplemento 5€* 
    Entrecot de vedella amb bastons de moniato i pebrots del padró *suplement 5€* 

 
Postres / Postres  
Tataki de sandia con sopa de maracuya y menta 
    Tataki de síndria amb sopa de maracuia i menta 
Lioneses rellenas de nata con chocolate (1-2-3-9) 
    Lioneses farcides de nata amb xocolata (1-2-3-9) 
Torrija con helado de vainilla (2-3-9) 
    Torrada de Santa Teresa amb gelat de vainilla (2-3-9) 
Tarta de Nutella con conguitos (1-2-3-9) 
     Pastís de Nutella amb conguitos (1-2-3-9)   


