
 

Cap d’Any -Fin de Año
 2026

Dijous,  31 de desembre 2026
Jueves,  31 de diciembre de 2026

Inici del servei a les 21.00, es prega puntualitat.
Inicio del servicio a las 21.00, se ruega puntualidad.

M e n ú
 

Oliva gordal farcida de vermut
Aceituna gordal rellena de vermut

Tomàquets Bloody Mary
Tomates Bloody Mary

Tartar de foie, bolets i codony
Tartar de foie, setas y membrillo

Esfera cruixent de pernil ibèric, tomàquet sec i caviaroli 
Esfera crujiente de jamón ibérico, tomate seco y caviaroli

Torrada de brioix amb anxova i cremós de tòfona
Tostada de brioche con anchoa y cremoso de trufa

......

Crema de llamàntol amb ravioli de verduretes, gambes i perles cítriques
Crema de bogavante con ravioli de verduritas, gambas y perlas cítricas

......

Turbot amb cremós de blat de moro i tòfona, carxofa, bolet enoki, vieira  amb salsa de cava i ous de tobiko
Rodaballo con cremoso de maíz y trufa, alcachofa, seta enoki, vieira con salsa de cava y huevas de tobiko

......
Melós de cua de bou amb parmentier de moniato, mel i castanyes, amb demiglace de ratafia
Meloso de rabo de toro con parmentier de boniato, miel y castañas, con demiglace de ratafía

.....
Armonia de trufes sobre teula d’ametlla: verda de festuc, vermella de gerds, marró de cacau i cruixent de neula

Armonía de trufas sobre teja de almendra: verde de pistacho, roja de frambuesa, marrón de cacao y crujiente de neula

Celler - Bodega
Cava Brut Rosat Olivé Batllori - D.O. Cava

Vi blanc -Vino blanco Casal de Armán - D.O. Ribeiro
Vi negre -Vino tinto Vía Romana - D.O. Ribeira Sacra
Cava Marrugat Gran Reserva Millésime - D.O. Cava

Aigües minerals - Aguas minerales
Refresc o cervesa - Refresco o cerveza

Cafè i infusions - Café e infusiones

Bossa cotilló - Bolsa cotillón 
Discoteca amb 1 consumició inclosa – Discoteca con 1 consumición incluida

Candy bar durant la discoteca – Candy bar durante la discoteca
Xocolata amb xurros – Chocolate con churros

      Preu del menú per persona - Precio del menú por persona: 150€ IVA incl. 
Pack sopar i allotjament per 2 persones - Pack con cena y alojamiento para 2 personas: 475€ IVA incl. 

El pack inclou habitació doble amb esmorzar, parking i sortida a les 14.00. 
El pack incluye habitación doble con desayuno, parking y salida a las 14.00

Taxa turística no inclosa, 9,24€ per persona - Tasa turística no incluida, 9,24€ por persona..
Pagament total de la reserva abans del 15 de desembre 2026 - Pago del total de la reserva antes del 15 de diciembre 2026.

Hotel Atenea Barcelona Aparthotel **** 
Joan Güell 207-211,  08028 Barcelona
Centralita recepción: Tel (+34) 934906640
Información y Reservas:  Departamento de Convenciones y Banquetes:
 (+34) 637.894.449
 (Horario de lunes a viernes de 08.00 a 16.00 – visitas concertadas)
 O vía mail:  convencions.ateneaBCN@cityhotels.es
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