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1Pa / 1Pan (gluten free 2,50€) -1 Beguda / 1 Bebida (1/2 agua o Copa de vino de la Casa o Copa de Cerveza (o Estrella), o Refresco 35cl)  

                                                              Cafè, Llet o Infusió / Café, Leche o Infusión (Carajillo con un sup. de 0,50€) 

MENÚ DE DILLUNS FINS DIVENDRES MIGDIA, NO FESTIUS /MENÚ DE LUNES HASTA EL VIERNES MEDIO DÍA, NO FESTIVOS 
 

 Vostè té alguna d’ aquestes intoleràncies faci’ns-ho saber. / Si usted tiene alguna de estas intolerancias, háganoslo 

saber. 

 

1.Gluten/Gluten - 2.Lactosa/Lactosa - 3.Ou/Huevo - 4.Crustaci/Crustáceos - 5.Peix/Pescado - 6.Mol·lusc/Moluscos –7. 

Marisc/Mariscos - 8.Soia/Soja-  9.Fruits secs/Frutos Secos - 10.Cacauets/Cacahuètes - 11.Sèsam/sésamo –12.Tramús/Tramus – 

13.Api/Apio – 14.Sulfits/Sulfitos – 15. Bolets/Setas-16/Vegano/vegà-17.Vegetariano/vegetarià 

 

 

 
 

Desde 26,50€ 
19,50€ escollint plat únic 
19,50€ escogiendo plato 

único 
IVA INCLUIDO 

 
 

 

+ 
 
 
 
 

 
 
 
Primeros platos / Primers plats 
Ensalada de brotes con tartar de tomate, atun, aguacate, huevos de codorniz y mahonesa de remolacha (2-5-8-14) 
    Amanida de brots amb tàrtar de tomàquet, tonyina, alvocat, ous de guatlla i maionesa de remolatxa (2-5-8-14) 
Crema de boniato y puerro, con queso gorgonzola y aceite de cacao (2) 
    Crema de moniato i porro, amb formatge gorgonzola i oli de cacau (2) 
Estofado de guisantes con huevo a baja temperatura y papada iberica (3-14) 
    Estofat de pèsols amb ou a baixa temperatura i papada ibèrica (3-14) 
Rigatones con pesto de tomates seco y nueces (1-2-9-10) 
    Rigatons amb pesto de tomàquets sec i nous (1-2-9-10) 
Arroz negro de mejillones y gambitas (4-5-6-7-14) 
    Arròs negre de musclos i gambes (4-5-6-7-14) 

 
Segundos platos / Segons plats 
Suquet tradicional con mejillones y almejas (5-6-7-9-14) 
    Suquet tradicional amb musclos i cloïsses (5-6-7-9-14) 
Fritura de pescado con mahonesa japonesa y gambita cristal  (1-2-5-7-14) 
    Fritura de peix amb maionesa japonesa i gambeta vidre (1-2-5-7-14) 
Secreto de cerdo iberico a baja temperatura con salsa de curry y verduritas wook (8-11) 
   Secret de porc ibèric a baixa temperatura amb salsa de curri i verduretes wook (8-11) 
Llata de ternera guisada a baja temperatura con parmentier de patata trufada y reduccion de oporto con su jugo (2-14) 
    Llata de vedella guisada a baixa temperatura amb parmentier de patata trufada i reducció de porto amb el seu suc (2-14) 
Entrecot de ternera con bastones de boniato y pimientos de padron fritos *suplement 5€* 
    Entrecot de ternera con bastones de boniato i pebrots de padron fregits *suplemento 5€* 

 
Postres / Postres  
Piña braseada con ron y azucar moreno con helado   
    Pinya brasejada amb rom i sucre bru amb gelat 
Tarta de Frutos rojos y chocolate (1-2-3) 
    Pastís de Fruits vermells i xocolata (1-2-3)) 
Esfera de chocolate blanco con crema de cerezas (1-2-3) 
    Esfera de xocolata blanca amb crema de cireres (1-2-3 
Arroz con Leche  (2) 
    Arròs amb Llet (2) 
Surtido de helados (2) 
    Assortiment de gelats (2) 


